Une soirée avec Michel Bras

A
- S
r T B —~n"

. |

, | W

/
|
l |

La Halle aux Grains icT

2023F EFLI=FA—MNAFTZ
74— [CHEMINEMENT/
HRICKRELREEZEAHIEAD
FED, EPBNE. HEZLNDER
PAZANT FEHPNTND,

« CHEMINEMENT »

: une autobiographie
publiée en octobre
2023, entierement
congue par Michel Bras
comme un livre-objet, un
récit richement écrit et
illustré de nombreuses
photographies et
d’archives personnelles.
Edition limitée

*# Organisée par 'A.C.P.F.J.
i3 Avec le soutien de KAl Group KAl

#7 Avec la coopération de (Clut duw Tasuki &' Or

Programme spécial de 'A.C.P.E].

Conception : Michel BRAS Coté Japon

Lundi 15 juillet 2024
Accueil (437 21:30

Début de soirée [BifiE] 22:00
Au Restaurant PACHON
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En 2022, Michel Bras a ouvert un nouveau restaurant-
café, la Halle aux Grains, au dernier étage de la
Fondation Pinault & Paris, avec son fils Sébastien.

[Is y proposent une cuisine autour des graines et des
céréales, en s’inspirant de I’histoire du lieu, ancien
grenier a grains du 18eme siecle.

En dépit de la Covid-19, le succes est au rendez-vous
aupres des Parisiens et des gourmets qui accourent du
monde entier.

Un an plus tard, a 'automne 2023, Michel publie
« Cheminement », son autobiographie. Le livre retrace
le parcours de ce cuisinier atypique, autodidacte sans
apprentissage aupres de grandes maisons, devenu figure
majeure 2 linfluence internationale. A P'occasion de sa
visite au Japon, il partagera avec vous sa vie de chef, ce qu'il
a hérité de sa mere, ce qu'il a confié a son fils, la beauté, les
difficultés et les joies de la transmission en cuisine.
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Participation (buffet & boissons inclus) :
Non-membre ¥3000

Membres ACPFJ Gratuite

Un buffet ainsi que du vin et des boissons
seront servis par le Restaurant Pachon.



